
K L E I N I G K E I T E N  
durchgehend von 11:30 Uhr bis 20:30 Uhr 

sonntags von 11:30 Uhr bis 20:00 Uhr 
  

Kleiner, bunter Salat  
mit Balsamicodressing € 5,10  

Bruscetta  
mit Tomaten (2 Stück) € 5,80 

Marinierte grüne Oliven € 4,30 

Hausgemachte Gemüsequiche  
mit Salatbouquet € 8,40 

Bunter Salat  
mit karamellisiertem Ziegenkäse und Walnüssen € 14,20 

als Vorspeise € 9,90 

Caesar Salad  
mit Tomate, Croûtons und Parmesan € 10,80 

zusätzlich mit Hühnchenbrust € 16,40 

Hausgemachter Apfelstrudel  
mit Vanilleeis € 7,70 

Eisbecher mit Eis nach Wahl 
Vanille, Schokolade, Erdbeere, Joghurt 

pro Kugel € 2,30 
Portion Sahne € 0,60 

Affogato  
Kugel Vanilleeis mit Espresso € 4,50 

  

W E I N E M P F E H L U N G  
2022 Mischsatz vom Alten Weingarten 

Norbert Bauer, Niederösterreich 

0,1 l  € 3,70 
0,2 l € 7,40 

2022 Rossi Rosé 
Spätburgunder & Portugieser 

Jürgen Hofmann, Rheinhessen 

0,1 l  € 3,60 
0,2 l € 7,20 

S P E I S E N K A R T E  
Dienstag bis Samstag von 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr und von 17:30 Uhr bis 20:30 Uhr 

sonntags von 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr und von 17:30 Uhr bis 20:00 Uhr 

S u p p e n  
Rinderkraftbrühe  

mit Streifen vom Kräuterpfannkuchen und Wurzelgemüse € 7,70 

Kräuterschaumsuppe 
mit Croûtons & frischen Kräutern € 7,90 

H a u p t s p e i s e n  
Gebratenes Filet vom Saibling 

mit Paprika-Fegola Sarda und Beurre Blanc € 23,70  

Schnitzel „Wiener Art“ 
mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren € 16,90 

Geschmorte Rinderbacken 
mit glasiertem Wurzelgemüse und Topfenspätzle € 25,50 

Rosa gebratenes Roastbeef 
mit Spinat-Petersiliencréme und Kartoffelgröstl € 26,20 

Rote Bete-Risotto  
mit Spinat und mariniertem Feta € 15,90 

D e s s e r t s  
Vanille Créme Brûlée  

mit eingelegten Beeren  € 7,70 

Glasiertes Schokoladenmousse 
mit Passionsfruchtgel € 9,50 

F Ü R  U N S E R E  K L E I N E N  G Ä S T E  
Kinderschnitzel mit Bratkartoffeln € 8,40 

Spätzle mit Sauce € 6,20 

Nudeln mit Tomatensauce € 6,50 

U n s e r e  L i e f e r a n t e n  
Wo immer es möglich ist, beziehen wir unsere Produkte regional  

und kochen mit saisonalen Produkten.  

Unsere Hauptspeisen sind auch als kleine Portion möglich, abzüglich € 2,-


